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فــر اجاق سینکهود

ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.
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هشدارهاى ایمنى
توصیه هاى نصب

اتصال به برق
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ابعاد و مشخصات فر لوتوس
طبقات داخلى فر

لوازم جانبى فر
چگونگى نگهدارى و تمیز کردن فر

نکات لازم در اولین استفاده
نکات لازم در پخت

چگونگى تعویض لامپ روشنایى فر
صفحه کنترل فر لوتوس

کلیدهاى نمایشگر صفحه کنترل

کلید روشن و خاموش کردن صفحه کنترل
تنظیم دقیق ساعت در زمان فعال بودن دستگاه

انتخاب یکى از حالت هاى پخت
نحوه تغییر دماى از قبل تعیین شده براى هر برنامه

پخت و پز دستى
توقف موقت، تصحیح یا پایان برنامه پخت

پخت اتوماتیک
پخت نیمه اتوماتیک
پخت تمام اتوماتیک

نشانگر دما
پایان اتوماتیک پخت

نشانگر حرارت داخل فر
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18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.
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29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 
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بالا بردن سریع دما
قفل کودك

زنگ هشدار بر اساس دقیقه
زنگ هشدار درساعت معین

فن خنک کننده

 Meat probeسنسور (پروب) گوشت

تنظیم صداى زنگ هشدار/صداى ملودى لمس صفحه کلید

 نحوه استفاده از عملکرد جوجه گردان
راهنماى پخت و پز

چگونه متوجه شویم که کیک پخته شده است ؟
اصول پخت پیتزا

اصول پخت گوشت
نکته مهم در مورد بکارگیرى گریل

در شرایط زیر با سرویس کاران درسا تماس حاصل فرمایید
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و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.
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23روشن و خاموش کردن لامپ

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.
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ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.



ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.
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33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

نکات ایمنى

هشدارهاى ایمنى
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33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

هشدارهاى ایمنى
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33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

توصیه هاى نصب

 نصب دستگاه باید توسط یک تکنسین واجد شرایط مطابق دستورالعمل هاى ارائه شده انجام 

شود. تولید کننده هیچ گونه مسئولیتى در قبال خسارت وارده به افراد، حیوانات و اشیا و... 

ناشى از نصب نادرست دستگاه فر توسط افراد فاقد شرایط را ندارد.

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.
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33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

توصیه هاى نصب

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

ابعاد به میلى متر مى باشد.

min.

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



توصیه هاى نصب

ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.
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33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.

حداقل 90 سانتى متر

حداقل 45 سانتى متر

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.
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-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

اتصال به برق

1. هر گونه خرابى ایجاد شده در کابل اتصال دستگاه به برق شهرى، حتما باید توسط تکنسین واجد شرایط 

و مورد تایید شرکت سازنده دستگاه تعمیر یا تعویض گردد. 

2. اتصال دستگاه به منبع تغذیه فقط توسط یک تکنسین ذى صلاح مطابق با قوانین و مقررات تعیین شده 

انجام مى شود.

3.  دستگاه در فاصله مناسب از پریز نصب شود. کابل برق را نزدیک سطوح گرم قرار ندهید. در محل نصب، اجازه ندهید 

کابل فشرده شده یا در معرض فشار ناشى از نصب قرار گیرد. 

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



نماى کلى فر لوتوس

ابعاد و مشخصات فر لوتوس 

10

-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

 

 

 

 

595    
595    
560    

220    

1. هر گونه خرابى ایجاد شده در کابل اتصال دستگاه به برق شهرى، حتما باید توسط تکنسین واجد شرایط 

و مورد تایید شرکت سازنده دستگاه تعمیر یا تعویض گردد. 

2. اتصال دستگاه به منبع تغذیه فقط توسط یک تکنسین ذى صلاح مطابق با قوانین و مقررات تعیین شده 

انجام مى شود.

3.  دستگاه در فاصله مناسب از پریز نصب شود. کابل برق را نزدیک سطوح گرم قرار ندهید. در محل نصب، اجازه ندهید 

کابل فشرده شده یا در معرض فشار ناشى از نصب قرار گیرد. 

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

نمایشگر صفحه کنترل

لامپ

طبقه 5

طبقه 4

طبقه 3

طبقه 2

طبقه 1

کلید هاى لمسى صفحه کنترل

خروجى هوا و دودکش

محل اتصال به کابینت

المنت

جوجه گردان

فن گردش هواى گرم

درب سه جداره

ابعاد بیرونى فر مشخصات فنى

65 لیتر 

2700 واتتوان

فرکانس منبع تغذیه:  50 هرتز

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.



طبقات داخلى فر
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-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

لوازم جانبى فر

تورى: براى قرار دادن تابه و سینى حاوى غذا یا قرار دادن مستقیم غذا در هنگام استفاده از حالت پخت به 

کار مى رود. 

سینى: براى پخت کیک و شیرینى و همچنین به عنوان تابه جمع کننده چکه هاى چربى استفاده مى شود.

قلاب سیخ جوجه گردان: به هنگام استفاده از حالت پخت گریل با موتور جوجه گردان در طبقه سوم قرارداده 

مى شود.

سیخ جوجه گردان: به هنگام استفاده از حالت پخت گریل با موتور جوجه گردان، درون دهانه موتور جوجه 

گردان جا زده شده و روى قلاب نگهدارنده قرار مى گیرد.

 

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

طبقه 5

طبقه 4

طبقه 3

طبقه 2

طبقه 1

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

تابه هاى پخت و لوازم جانبى (تورى ،سینى و...) را بسته به نوع پخت مى توان در یکى از 5 طبقه ى وسیله 

بر روى شلف ها قرار داد. 

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.

   



لوازم جانبى فر
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-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

 
 

5.  توصیه مى شود براى از بین بردن تمام پس مانده هاى ناشى از پخت و پز مانند چربى ها، وسیله را بعد 

از هر بار استفاده تمیز کنید. هرگز موادى مانند سرکه، قهوه، شیر، آب نمک، آب لیمو یا گوجه فرنگى را روى 

سطح لعابى براى مدت زیاد باقى نگذارید .

6. جهت سهولت پاك کردن شیشه درب، نیازى به بیرون آوردن درب وسیله از جاى خود و باز کردن پیچ 

ها نمى باشد. کافى است مطابق شکل شماره 1 دو عدد پین را به داخل فشار داده و قطعه تزیینى را بیرون 

بکشید و به این ترتیب شیشه آزاد شده و مى توانید آن را از روى درب جدا کنید(شکل شماره 2). براى قرار 

دادن شیشه در جاى خود کافى است قطعه قاب بالایى درب را به آرامى در جاى خود گذاشته و فشار دهید 

تا پین هاى مربوطه داخل سوراخ مربوط به آن  قرار گیرند.

7. نوار درز گیر (نوار آب بند سیلیکونى) روى کابین وسیله براى جلوگیرى از هدر رفتن گرماى داخل دستگاه 

تعبیه شده است که عملکرد صحیح وسیله را تضمین مى نماید. بطور مرتب وضعیت درزگیر را کنترل کنید. 

چنانچه این درزگیر آسیب دید، با سرویس کاران شرکت درسا تماس حاصل فرمایید. توصیه مى شود تا وقتى 

که درزگیر تعمیر نشده است ازوسیله استفاده نکنید.

8. واشر و قسمت هاى درزگیرى را تمیز نگه دارید. از مواد اسیدى و اشیاء تیز و برنده براى تمیز کردن آن 

استفاده نکنید.  

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

چگونگى نگهدارى و تمیز کردن فر

1.  هرگز سینى و تورى کثیف را در وسیله نگهدارى نکنید. پس از هر بار استفاده، سینى و تورى را ازوسیله 

بیرون آورده چربى ها را با دقت از سینى و تورى زدوده و آن ها را با آب گرم و شوینده ى مناسب تمیز 

نمایید . 

2. اولین و مهم ترین نکته در نگهدارى صحیح وسیله، تمیز کردن آن پس از هر بار استفاده مى باشد. براى 

تمیز کردن عادى سطوح از یک پارچه نرم یا جیر مرطوب استفاده کنید. همچنین مى توان براى شستشو 

فقط از آب داغ و یا شوینده هاى ملایم استفاده نمود. 

3. قبل از شروع نظافت دستگاه را از شبکه برق جدا کنید.

جهت تمیز کردن وسیله به نکات زیر توجه نمایید: 

1. هرگز از بخار شو، اجسام تیز و ساینده استفاده ننمائید .

2. هرگز از پاك کننده هاى اسیدى استفاده ننمایید.

3.  هنگامى که شیشه درب وسیله داغ است، هرگز به تمیز کردن آن اقدام نکنید و اجازه دهید شیشه سرد 

شود. 

4. از شوینده هاى گاز پاك کن استفاده ننمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.

 



چگونگى نگهدارى و تمیز کردن فر
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-  به دلایل ایمنى، از تماس مستقیم دستگاه با قطعات الکتریکى خوددارى نمایید.

- قطعات تأمین کننده عایق و محافظت باید ایمن باشند تا با هیچ ابزارى برداشته نشوند.

- دستگاه را در دقیقا در وسط جایگاه نصب قرار دهید.

 

 

5.  توصیه مى شود براى از بین بردن تمام پس مانده هاى ناشى از پخت و پز مانند چربى ها، وسیله را بعد 

از هر بار استفاده تمیز کنید. هرگز موادى مانند سرکه، قهوه، شیر، آب نمک، آب لیمو یا گوجه فرنگى را روى 

سطح لعابى براى مدت زیاد باقى نگذارید .

6. جهت سهولت پاك کردن شیشه درب، نیازى به بیرون آوردن درب وسیله از جاى خود و باز کردن پیچ 

ها نمى باشد. کافى است مطابق شکل شماره 1 دو عدد پین را به داخل فشار داده و قطعه تزیینى را بیرون 

بکشید و به این ترتیب شیشه آزاد شده و مى توانید آن را از روى درب جدا کنید(شکل شماره 2). براى قرار 

دادن شیشه در جاى خود کافى است قطعه قاب بالایى درب را به آرامى در جاى خود گذاشته و فشار دهید 

تا پین هاى مربوطه داخل سوراخ مربوط به آن  قرار گیرند.

7. نوار درز گیر (نوار آب بند سیلیکونى) روى کابین وسیله براى جلوگیرى از هدر رفتن گرماى داخل دستگاه 

تعبیه شده است که عملکرد صحیح وسیله را تضمین مى نماید. بطور مرتب وضعیت درزگیر را کنترل کنید. 

چنانچه این درزگیر آسیب دید، با سرویس کاران شرکت درسا تماس حاصل فرمایید. توصیه مى شود تا وقتى 

که درزگیر تعمیر نشده است ازوسیله استفاده نکنید.

8. واشر و قسمت هاى درزگیرى را تمیز نگه دارید. از مواد اسیدى و اشیاء تیز و برنده براى تمیز کردن آن 

استفاده نکنید.  

 
۱ ۲ 

- هنگام نصب دستگاه، باید تکیه گاهى در زیر آن قرار داده شود که بتواند وزن دستگاه را تحمل کند. 

- قبل از نصب دستگاه، محل نصب وسیله را آماده کرده و سیم کشى برق را مرتب کنید.

- نصب دستگاه در نزدیکى یخچال اکیدا توصیه نمى شود.

- درب دستگاه را باز کنید. با استفاده از 4 پیچ در سوراخ هاى موجود روى بدنه وسیله آن را در محل 

خود ثابت کنید.

1.  هرگز سینى و تورى کثیف را در وسیله نگهدارى نکنید. پس از هر بار استفاده، سینى و تورى را ازوسیله 

بیرون آورده چربى ها را با دقت از سینى و تورى زدوده و آن ها را با آب گرم و شوینده ى مناسب تمیز 

نمایید . 

2. اولین و مهم ترین نکته در نگهدارى صحیح وسیله، تمیز کردن آن پس از هر بار استفاده مى باشد. براى 

تمیز کردن عادى سطوح از یک پارچه نرم یا جیر مرطوب استفاده کنید. همچنین مى توان براى شستشو 

فقط از آب داغ و یا شوینده هاى ملایم استفاده نمود. 

3. قبل از شروع نظافت دستگاه را از شبکه برق جدا کنید.

جهت تمیز کردن وسیله به نکات زیر توجه نمایید: 

1. هرگز از بخار شو، اجسام تیز و ساینده استفاده ننمائید .

2. هرگز از پاك کننده هاى اسیدى استفاده ننمایید.

3.  هنگامى که شیشه درب وسیله داغ است، هرگز به تمیز کردن آن اقدام نکنید و اجازه دهید شیشه سرد 

شود. 

4. از شوینده هاى گاز پاك کن استفاده ننمایید.

-  براى اطمینان از گردش هواى بیشتر نصب دستگاه باید همانند شکل زیر، انجام شود.

- توصیه مى شود که در پشت دستگاه، فضاى خالى با عرض حداقل 40 میلى متر در نظر گرفته شود. 

- دیوارهاى کابینت که دستگاه در داخل آن قرار مى گیرد، باید در برابر حرارت مقاوم باشند. به خصوص 

اگر دیوارهاى کنارى از چوب اره پوشیده شده باشند، پوشش باید در برابر دماى 120 درجه سانتیگراد 

مقاوم باشد. پلاستیک یا یک پوشش چسب که در برابر این دما مقاوم نیست ممکن است تغییر شکل دهد. 

کلیه لوازم آشپزخانه باید با مواد نسوز مطابق با استانداردهاى فعلى محافظت شوند.

- براى عملکرد طبیعى و مناسب دستگاه، ابعاد کابینت آشپزخانه اى که دستگاه در آن نصب مى شود باید 

صحیح باشد. (لطفاً به شکل ذیل دقت کنید)

- وسیله را مى توان به صورت اختیارى در قسمت بالا یا زیر پیشخوان نصب کرد. 

- اگر یک اجاق گاز توکار بر روى میز کار بالاى دستگاه قرار داده شده است، به دلایل ایمنى و به منظور 

سهولت در برداشتن اجاق گاز (در مواقع نیاز)، لازم است که کابل هاى برق اجاق گاز و وسیله جدا از 

یکدیگر کار کنند. 

توجه: چسب و روکش کابینت در تماس با وسیله باید داراى تحمل حرارتى تا120 درجه سانتیگراد 

باشند.
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نکات لازم در اولین استفاده

1. پس از باز کردن دستگاه از وجود تمامى وسایل داخلى، نظیر شلف ها، سینى فر، سیخ جوجه گردان و ... 

اطمینان حاصل فرمایید. 

2. تمام لوازم جانبى دستگاه را شسته و کاملا خشک کنید.

3. چنانچه از دستگاه براى اولین بار استفاه مى نمایید ممکن است بوى خاص ویا دود از وسیله ساطع شود 

که این امر کاملا طبیعى مى باشد.

نکات لازم در پخت

1. هیچگاه کف دستگاه را با ورق آلومینیومى نپوشانید، زیرا جمع شدن تدریجى گرما در داخل وسیله، 

مى تواند غذا را خراب و حتى به لعاب وسیله آسیب برساند.

2. براى کاهش میعان حاصل از رطوبت مواد غذایى قبل از استفاده ازوسیله یا قرار دادن غذا در آن، وسیله را 

گرم کنید. با این حال تشکیل میعان روى شیشه درب یا دیواره هاى دستگاه تاثیرى در عملکرد آن ندارد و 

رطوبت در طى فرایند پخت و پز تبخیر مى شود.

3. براى جلوگیرى از اتلاف گرما، درب باید فقط هنگام ضرورت باز شود. 

4. در هنگام قرار دادن و برداشتن ظرف غذا در داخل وسیله از دستکش استفاده کنید. 

5. در هنگام باز و بسته کردن درب وسیله مواظب باشید، انگشتان را از لولاهاى درب دور نگه دارید تا دچار 

آسیب نشوند. 

6. اگر به مدت طولانى ازوسیله استفاده کنید، ممکن است در داخل وسیله بخار شکل بگیرد. با یک پارچه 

نرم آن را خشک کنید.



چگونگى تعویض لامپ روشنایى فر
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قبل از تعویض لامپ منبع برق دستگاه را از فیوز اصلى یا پنل حالت دار قطع جریان جدا نمایید. حباب شیشه 

اى لامپ فقط هنگامى که سرد است باید برداشته شود. پوشش حبابى لامپ (C) را خلاف جهت حرکت 

عقربه ساعت چرخانده تا از میان شیارهاى سرپیچ (M) آزاد گردد. لامپ (L) را نیز خلاف جهت حرکت عقربه 

هاى ساعت چرخانده تا از میان شیارهاى سوکت سرپیچ (M) خارج شود. لامپ جایگزین از همین نوع را در 

میان شیارهاى سرپیچ قرار داده و در جهت حرکت عقربه هاى ساعت بچرخانید. حباب شیشه لامپ را نیز با 

همین روش در جاى خود ببندید (شکل زیر).

توجه : براى بهتر شدن روشنایى لامپ حباب شیشه اى آن را هنگامى که دستگاه کاملا سرد است، مرتبا 

تمیز نمایید.

توان

ولتاژ

فرکانس

مشخصات لامپ مصرفى

25 W

220 V

50 HZ



کلیدهاى  نمایشگر صفحه  کنترل

صفحه کنترل فر لوتوس

16

قفل کودكمکث وضعیتنشانگر ساعت

نشانگر تایمرپروب گوشت نشانگر درجه حرارتنشانگر ترکیب پخت
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انتخاب مراحل اعم از زمان پخت، زمان پایان پخت،
زنگ هشدار وتنظیم دماى سنسور گوشت
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 کلیات مربوط به کلیدهاى صفحه  کنترل

کلید روشن خاموش کردن صفحه کلید

ترکیبات فن و المنت ها که در فهرست آمده، با استفاده از کلیدهاى لمسى روى صفحه کنترل فوق قابل به 

کارگیرى هستند.

زمان پخت، زمان پایان پخت، درجه حرارت پخت توسط نمایشگر صفحه کنترل فوق قابل تنظیم مى باشند.

امکان گرم نگه داشتن، افزایش دما، نمایش زمان، زمان توقف و قفل کلیدها روى صفحه کنترل وجود دارد.

این کلید مستقل از قفل کودك مى تواند نمایشگر صفحه کنترل را روشن و یا خاموش کند. زمانى که صفحه 

کنترل خاموش است نمایشگر هیچ چیز را نشان نمى دهد. زمانى که کلید          را به مدت 3 ثانیه لمس 

کنید نمایشگر صفحه کنترل فعال شده و به شما ساعت یا وقت تنظیم شده روزانه را نشان مى دهد.

توجه: به هر ترتیبى که جریان برق دستگاه قطع و وصل شود، ساعت تنظیم شده قبلى از بین رفته و روى 

نمایشگر صفحه کنترل علامت 00:00 شروع به چشمک زدن مى کند. در این حالت شما مى توانید با 

کلیدهاى          و          ساعت دقیق را تنظیم کنید. با تنظیم ساعت سایر عملیات روى صفحه کنترل 

فعال خواهند شد. در صورتى که ساعت تنظیم نشود و علامت00:00 در حال چشمک زدن باشد از هیچکدام 

از عملیات دستگاه نمى توانید استفاده کنید.

تنظیم دقیق ساعت در زمان فعال بودن دستگاه 

با لمس کردن کلیدهاى مثبت         و منفى          بطور همزمان به مدت 3 ثانیه، ساعت شروع به چشمک 

زدن مى کند. در این حالت مى توانید با کلیدهاى         و        ساعت دقیق را تنظیم و سپس در حدود 5 

ثانیه منتظر بمانید تا حالت چشمک زن ساعت ثابت و تنظیمات ساعت تمام شود. 

توجه: با فشردن کلید STOP  ساعت تنظیم شده بلافاصله ذخیره مى گردد.
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انتخاب یکى از حالت هاى پخت

با استفاده از کلیدهاى          و         شما قادر هستید یکى از برنامه هایى که به صورت پیش فرض در حافظه 

دستگاه وجود دارد را انتخاب نمایید. برنامه انتخاب شده بر روى نمایشگر براى 5 ثانیه شروع به چشمک زدن 

کرده و دماى پیش فرض براى این برنامه روى صفحه نمایشگر ظاهر مى شود (توجه: براى بعضى از برنامه ها 

درجه حرارت قابل تنظیم نیست و در نمایشگر دما هیچ عددى ظاهر نمى شود). در این مرحله نشانگر 

PAUSE شروع به چشمک زدن مى کند، یعنى دستگاه آماده عملیات پخت مى باشد ولى هنوز کاربر فرمان 

شروع عملیات را صادر نکرده است(کلید GO را لمس نکرده است).
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براى پخت بادرجه حرارت ثابت و آرام و یا گرم کردن مجدد غذا.

،کاربرد دارد.

دراین حالت المنت پایین در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارد.

دراین حالت المنت بالا در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارد.

دراین حالت المنت بالا و گریل در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.

دراین حالت المنت بالا و پایین در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.

پخت نان،پیش گرم کردن فر،بیسکوییت،کیک و غذاهایى که به دماهاى مختلف احتیاج دارند.

در این حالت المنت گریل روشن مى شود ودر دماى مجاز قابلیت کارکرد دارد.

در این حالت گریل و فن به طور همزمان روشن بوده و در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.



انتخاب یکى از حالت هاى پخت
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این حالت براى پخت هایى که به درجه حرارت ثابت و پخت آرام نیاز دارند و یا گرم کردن
مجدد غذا قبل از مصرف کاربرد دارد و المنت رینگى باعث مى شودحرارت یکنواخت تر شود و

فن براى متمرکز کردن حرارت جهت مغز پخت شدن مى باشد.

دراین حالت المنت گریل به همراه جوجه گردان دردماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.
همچنین امکان خاموش و روشن کردن جوجه گردان نیز در این حالت در نظر گرفته شده است
تا کاربر بتواند قسمت هایى که نیاز به پخت بیشتر دارند را در معرض حرارت مستقیم قرار دهد.

در این حالت گرما در قسمت زیرین فر تولید شده و توسط فن پخش مى شود.این حالت براى
زمانى که تمایل دارید قسمت بالاى ظرف مرطوب نگه داشته شود و درعین حال کف ظرف به
خوبى پخته شود،گزینه خوبى است.اصطلاح blind baking براى توصیف این حالت کاربرد
دارد. این نوع پخت، براى نان تارت و یا پاى از قبل آماده شده بدون اینکه مواد پرکننده روى

آن اضافه شود(درمواقعى که مواد پرکردنى پخت نشوند یا اینکه مدتزمان پخت آنها کوتاهتر از
پخت نان تارت یا پاى باشدکاربرد دارد) این حالت از پخت کمک مى کند تا نان تارت/پاى در
اثرمواد پرکردنى خیس و خمیرى نشود.همچنین براى حالتى که نان پیتزایى ترد مدنظرباشد

نیزکارایى بسیار خوبى دارد.

      
 

دراین حالت المنت بالا و پایین و فن در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.

دراین حالت المنت پایین و فن در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.

دراین حالت المنت دایره اى و المنت پایین و فن در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.

دراین حالت المنت دایره اى و فن در دماى مجاز قابلیت کارکرد دارند.



20

با لمس کردن کلید         اعداد درجه حرارت روى نمایشگر شروع به چشمک زدن مى کنند که با لمس 

کلیدهاى        یا            مى توانید درجه حرارت را با پرش هاى 5 درجه سانتى گراد تنظیم کنید. 

توجه: در صورتیکه نیاز به تغییر درجه تنظیم شده قبلى در زمان پخت باشد، باید کلید      را لمس کنید تا 

صداى بوق شنیده شود. در این حالت امکان تنظیم مجدد دماى دلخواه فراهم مى شود.

پخت و پز دستى

وقتى که برنامه پخت را انتخاب نمودید کلید          را لمس کنید تا پخت با درجه حرارت پیش فرض 

تنظیم شده توسط دستگاه یا تنظیماتى که خودتان انجام داده اید آغاز شود. توجه داشته باشید اگر نشانگر                  

PAUSE   هنوز چشمک مى زند مجدد کلید           را لمس کنید. در این حالت در قسمت پائین 

نمایشگر، تایمر شروع به ثبت یا نشان دادن زمان مى نماید. پخت و پز تا زمانى که شما بصورت دستى به 

آن خاتمه ندهید ادامه خواهد یافت. وقتى شما بصورت دستى راه اندازى میکنید حداکثر زمان مجاز 

استفاده بر اساس دماى انتخاب شده 3 ساعت مى باشد. 

توجه: همانطور که در بخش هاى بعدى شرح داده شده است، پخت تمام اتوماتیک یا نیمه اتوماتیک توسط 

برنامه هاى مربوط انجام خواهد شد.

نحوه تغییر دماى از قبل تعیین شده براى هر برنامه

C

C

GO

GO

توقف موقت، تصحیح یا پایان برنامه پخت

با لمس کلید  STOP  در زمان پخت، برنامه متوقف و نشانگر  PAUSE  روى نمایشگر صفحه برد شروع 

به چشمک زدن مى کند. المنت ها و فن داخل وسیله به طور موقت از کار مى افتد و پخت موقتا متوقف 

  GO  مى شود. در صورتیکه مجددا بخواهید از برنامه متوقف شده براى پخت استفاده کنید با لمس کلید

این عمل امکان پذیر خواهد بود. براى پایان دادن به پخت، دوباره کلید STOP  را لمس کنید تا تمام برنامه 

هاى داده شده متوقف و از روى نمایشگر محو  شوند. در صورتیکه بخواهید از حالت دلخواه دیگرى شامل 

برنامه پخت، دما و... استفاده کنید، با لمس کلید دلخواه تنظیمات را انجام و سپس براى شروع مجدد کلید  

GOرا لمس کنید.



توقف موقت، تصحیح یا پایان برنامه پخت
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پخت اتوماتیک

پخت نیمه اتوماتیک

منظور از پخت اتوماتیک این است که قبل از لمس کلید  GO  مشخصاتى مانند انتخاب برنامه پخت، دما 

و زمان را وارد کنید، تا پخت بطور اتوماتیک تمام شود.

پخت تمام اتوماتیک

در این روش مى توان به طور مستقیم زمان شروع پخت و مدت زمان دلخواه براى پخت را وارد نمود.

1.  مرحله پخت دلخواه خود را انتخاب و در صورت نیاز دماى آن را طبق خواسته خود تنظیم کنید.

2. کلید         را لمس کنید تا علامت         روى تایمر شروع به چشمک زدن کند.  

 AUTO 3. مدت زمان مورد نیاز براى پخت را با کلیدهاى        و        تنظیم کنید. در این حالت علامت

روى نمایشگر ظاهر مى شود.

4. کلید GO را لمس کنید تا علامت PAUSE محو شود و پخت شروع شود. زمان پایان پخت به همراه 

علامت          روى نمایشگر نشان داده مى شود.

در این روش امکان آماده نمودن غذا در یک زمان معین (در زمانى که غذا را براى بعد آماده مى کنید) وجود 

دارد. بنابراین این روش را مى توان پخت تأخیرى نیز تلقى نمود.

1. به ردیف 1 تا 3 پخت نیمه اتوماتیک مراجعه کنید (براى تنظیم مدت پخت) 

2. مجدد کلید       را لمس کنید. علامت       به همراه زمان پایان پخت شروع به چشمک زدن مى کنند.

با لمس کلید  STOP  در زمان پخت، برنامه متوقف و نشانگر  PAUSE  روى نمایشگر صفحه برد شروع 

به چشمک زدن مى کند. المنت ها و فن داخل وسیله به طور موقت از کار مى افتد و پخت موقتا متوقف 

  GO  مى شود. در صورتیکه مجددا بخواهید از برنامه متوقف شده براى پخت استفاده کنید با لمس کلید

این عمل امکان پذیر خواهد بود. براى پایان دادن به پخت، دوباره کلید STOP  را لمس کنید تا تمام برنامه 

هاى داده شده متوقف و از روى نمایشگر محو  شوند. در صورتیکه بخواهید از حالت دلخواه دیگرى شامل 

برنامه پخت، دما و... استفاده کنید، با لمس کلید دلخواه تنظیمات را انجام و سپس براى شروع مجدد کلید  

GOرا لمس کنید.

3. زمان دلخواه پایان پخت را توسط کلیدهاى       و       تنظیم کنید. ممکن است علامت         از روى 

نشانگرصفحه محو شود، در این حالت علامت  AUTO   خاموش است. این حالت از نمایشگر براى این 

منظور است که پخت تأخیرى برنامه ریزى شده و دستور شروع پخت هنوز اعمال نشده است.

4. کلید GO را لمس کنید، علامت نشانگر PAUSE محو و پخت آغاز مى شود.

5. زمان پایان پخت به همراه علامت        روى نمایشگر نشان داده مى شود. 
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نشانگر حرارت داخل فر

پخت تمام اتوماتیک

در این روش امکان آماده نمودن غذا در یک زمان معین (در زمانى که غذا را براى بعد آماده مى کنید) وجود 

دارد. بنابراین این روش را مى توان پخت تأخیرى نیز تلقى نمود.

1. به ردیف 1 تا 3 پخت نیمه اتوماتیک مراجعه کنید (براى تنظیم مدت پخت) 

2. مجدد کلید       را لمس کنید. علامت       به همراه زمان پایان پخت شروع به چشمک زدن مى کنند.

نشانگر دما

پایان اتوماتیک پخت

نشانگرى که به 5 قسمت تقسیم شده دماى واقعى افزایش دماى داخل وسیله را  نمایش مى دهد. هر قسمت 

معادل       دماى تنظیم شده مى باشد. علامت      (فلش به سمت بالا) در کنار این نشانگر چشمک مى زند 

که بالا رفتن دماى داخل وسیله را نشان مى دهد.

پس از اتمام اتوماتیک پخت، نشانگر دما، حرارت داخل وسیله را نشان مى دهد.

علامت  AUTO   چشمک زده و آلارم هشدار به مدت 7 دقیقه به صدا در مى آید. کلید  STOP   را براى 

پایان صداى زنگ لمس کنید.

زمانى که پخت به صورت دستى یا اتوماتیک تمام شده، اگر دماى داخل وسیله بالاى  60   درجه سانتیگراد 

باشد، در کنار نشانگر پله اى دما نشانگر        (فلش به سمت پائین) ظاهر مى شود و هر 2 ثانیه چشمک مى 

زند. همچنین نشانگر  hot روى نمایشگر ظاهر مى شود. 

توجه: این نشانگر تا زمانى روشن مى ماند که دماى داخل وسیله به زیر 60  درجه سانتیگراد برسد.

3. زمان دلخواه پایان پخت را توسط کلیدهاى       و       تنظیم کنید. ممکن است علامت         از روى 

نشانگرصفحه محو شود، در این حالت علامت  AUTO   خاموش است. این حالت از نمایشگر براى این 

منظور است که پخت تأخیرى برنامه ریزى شده و دستور شروع پخت هنوز اعمال نشده است.

4. کلید GO را لمس کنید، علامت نشانگر PAUSE محو و پخت آغاز مى شود.

5. زمان پایان پخت به همراه علامت        روى نمایشگر نشان داده مى شود. 

1
5
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روشن خاموش کردن لامپ

لامپ داخل دستگاه با تنظیم یا شروع یک برنامه انتخابى توسط کاربر روشن مى شود. لامپ با پایان یک 

برنامه پخت و یا پائین آمدن نشانگر دما خاموش مى شود. در ضمن شما مى توانید با لمس کلید        لامپ 

را (به جز در هنگام اجراى برنامه یخ زدائى) روشن و یا خاموش کنید.

بالا بردن سریع دما

در بعضى موارد شما نیاز به بالا رفتن سریع دما تا دماى تنظیم شده دارید. با لمس کلید         مى توانید 

فن  و المنت دور فن را تا رسیدن به دماى دلخواه  فعال کنید. نشانگر        روى نمایشگر ظاهر و پس از 

رسیدن به دماى تنظیم شده داخل وسیله این علامت خاموش و صداى بوق شنیده مى شود.

توجه: بالا رفتن سریع دما براى بعضى از برنامه ها مثل گریل و یا وقتى که دماى مورد نیاز داخل وسیله 50 

درجه سانتیگراد و یا کمتر از 100 درجه سانتیگراد باشد برنامه ریزى نشده است.

قفل کودك

قفل کودك با لمس کلید         به مدت یک ثانیه، با ظاهر یا محو شدن نشانگر قفل روى نمایشگرفعال و یا 

غیر فعال مى شود. زمانى که قفل کودك فعال مى شود هیچ کلیدى به جز کلید قفل فرمان نمى گیرد.

زنگ هشدار بر اساس دقیقه

کلید        را چند بار لمس و رها کنید تا علامت        روى نمایشگر ظاهر شده و چشمک بزند. با استفاده 

از کلیدهاى        و        زمان را به دقیقه وارد کنید. چشمک زن پس از 5 ثانیه ثابت مى شود. پس از سپرى 

شدن زمان تنظیم شده صداى بوق به مدت 7 دقیقه نواخته مى شود. این صدا را مى توان با لمس یکى از 

کلیدهاى        و        متوقف نمود.                 
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زنگ هشداردرساعت معین

فن خنک کننده

 کلید      را چند بار لمس و رها کنید تا علامت       را روى صفحه نمایشگر ظاهر شده و چشمک بزند. با 

استفاده از کلیدهاى        و        زمان زنگ را تنظیم کنید. چشمک زدن پس از 5 ثانیه ثابت مى شود. صداى 

بوق پس از رسیدن به زمان تنظیم شده به صدا در مى آید. این صدا را میتوان با لمس یکى از کلیدهاى

و         متوقف نمود.

 در قسمت داخلى بالاى وسیله یک دستگاه فن به منظور خنک کارى  محیط بیرونى و ادوات الکترونیک تعبیه

 شده که در دماى 65 درجه سانتیگراد شروع بکار کرده و تا هر زمان که دما به 45 درجه سانتیگراد نرسیده

 باشد به خنک کارى ادامه مى دهد.

  در این حالت، علاوه بر تمامى امکانات قید شده سنسورى تحت عنوان پروب گوشت تعبیه شده که در

 قسمت بالاى دیواره داخلى سمت راست وسیله قرار دارد. هرگاه تمایل به استفاده از پروب گوشت را دارید

 قبلا سنسور را طبق شکل زیر در محل خود قرار داده و سپس با لمس کلید        مى توانید دماى داخل

 گوشت را تا 99 درجه سانتیگراد تنظیم نمائید (سنسور در داخل قطعات بزرگ گوشت یا مرغ فرو برده مى

 شود).هنگام استفاده از سنسور پروب گوشت به همراه برنامه پخت انتخاب شده توسط کاربر، شما مى توانید

C ابتدا دماى داخل گوشت را با لمس کلید        و کلیدهاى        یا          تنظیم و سپس با لمس کلید          

   دماى محفظه وسیله را هم تنظیم نمائید.

 تذکر: براى فعال شدن پروب گوشت لازم است قبلا توسط کلیدهاى       یا       یکى از برنامه هاى پخت

 را انتخاب کرده باشید. دماى پروب گوشت در قسمت پائین سمت چپ صفحه نمایشگر ظاهر میشود که دو

 رقم سمت چپ دماى محیطى  را که پروب داخل آن قرار دارد را نشان داده و دو رقم سمت راست نشانگر

 درجه حرارت تنظیم شده توسط کاربر مى باشد.

 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.

تنظیم صداى زنگ هشدار/صداى ملودى لمس صفحه کلید

 براى تنظیم صداى زنگ هشدار،کلید           را به مدت 5 ثانیه لمس کنید.بالمس هر بار این کلید صداى

     زنگ دلخواه را تنظیم نمایید. (صداى بلند،صداى متوسط و صداى آهسته)

 براى تنظیم صداى ملودى لمس کلید، کلید         را به مدت 5 ثانیه لمس کنید و با لمس هربار این کلید

 به ترتیب  صداى بیب، صداى کلیک وحالت بى صدا را تنظیم نمایید.
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Meat probe سنسور (پروب) گوشت

  در این حالت، علاوه بر تمامى امکانات قید شده سنسورى تحت عنوان پروب گوشت تعبیه شده که در

 قسمت بالاى دیواره داخلى سمت راست وسیله قرار دارد. هرگاه تمایل به استفاده از پروب گوشت را دارید

 قبلا سنسور را طبق شکل زیر در محل خود قرار داده و سپس با لمس کلید        مى توانید دماى داخل

 گوشت را تا 99 درجه سانتیگراد تنظیم نمائید (سنسور در داخل قطعات بزرگ گوشت یا مرغ فرو برده مى

 شود).هنگام استفاده از سنسور پروب گوشت به همراه برنامه پخت انتخاب شده توسط کاربر، شما مى توانید

C ابتدا دماى داخل گوشت را با لمس کلید        و کلیدهاى        یا          تنظیم و سپس با لمس کلید          

   دماى محفظه وسیله را هم تنظیم نمائید.

 تذکر: براى فعال شدن پروب گوشت لازم است قبلا توسط کلیدهاى       یا       یکى از برنامه هاى پخت

 را انتخاب کرده باشید. دماى پروب گوشت در قسمت پائین سمت چپ صفحه نمایشگر ظاهر میشود که دو

 رقم سمت چپ دماى محیطى  را که پروب داخل آن قرار دارد را نشان داده و دو رقم سمت راست نشانگر

 درجه حرارت تنظیم شده توسط کاربر مى باشد.

 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.

 براى تنظیم صداى زنگ هشدار،کلید           را به مدت 5 ثانیه لمس کنید.بالمس هر بار این کلید صداى

     زنگ دلخواه را تنظیم نمایید. (صداى بلند،صداى متوسط و صداى آهسته)

 براى تنظیم صداى ملودى لمس کلید، کلید         را به مدت 5 ثانیه لمس کنید و با لمس هربار این کلید

 به ترتیب  صداى بیب، صداى کلیک وحالت بى صدا را تنظیم نمایید.
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 جهت استفاده از سیخ جوجه گردان طبق دستورات زیر عمل نمایید :

 غذاى مورد طبخ را روى سیخ قرار داده، اطمینان حاصل نمایید که مرغ یا گوشت کاملا در احاطه ى دو

 چنگک سیخ قرار گرفته و حالت تعادل حفظ شود تا از وارد آمدن فشار به موتور جوجه گردان اجتناب

  شود. مى توانید  به وسیله یک مفتول تمیز، مرغ را از کلیه جهات ببندید به طورى که بال ها و ران هاى

 مرغ به صورت ضربدرى بسته شده تا در طول پخت از وارفتگى آن جلوگیرى به عمل آید. درب وسیله را

 کاملا باز نموده و قلاب جوجه گردان را در طبقه وسط (طبقه 3) درون کابین قرار دهید. سیخ را روى قلاب

 قرار داده و انتهاى سیخ را داخل دهانه موتور جوجه گردان قرار دهید. داخل سینى چربى گیر مقدارى آب

 ریخته و آن را روى پایین ترین طبقه شلف قرار دهید تا از ایجاد دود ناشى از سوختن روغن و چربى

 جلوگیرى گردد (مطابق شکل زیر).

 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.



 نحوه استفاده از عملکرد جوجه گردان

27

راهنماى پخت و پز

 حالت            را انتخاب نمائید ، تا گریل و موتور جوجه گردان هر دو روشن شوند. درب وسیله را کاملا

 ببندید. پس از انجام تنظیمات مربوط به دما و زمان پخت با فشردن کلید  GO   برنامه پخت آغاز به کار

 مى کند. در حین پخت با فشردن مجدد کلید  GO  موتور جوجه گردان خاموش مى شود و با فشردن

 مجدد این کلید موتور جوجه گردان در جهت معکوس روشن مى شود (جهت بریان کردن قسمت هایى

 که نیاز به پخت بیشتر دارد کاربرد دارد). پس از انجام پخت، دسته مخصوص را سرجاى خود پیچ کرده و

 سیخ را ازوسیله خارج کنید. توصیه مى شود براى جلوگیرى از سوختگى از دستکش استفاده کنید.

 نکته : پس از انتخاب حالت پخت مورد نظر مى توانید با استفاده از این کلید       و سپس با کلید           و

        دما را کاهش و یا افزایش دهید. میزان دماى پخت مناسب را از میان دماهاى مختلفى که بر روى

  صفحه کنترل نشان داده مى شود انتخاب نمایید.
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 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

C

 وقتى میخواهید کیک بپزید، همیشه قبل از گذاشتن مایع کیک در وسیله، دستگاه را پیش گرم کنید( مرحله

 پیش حرارت حدود 15 دقیقه). دماى پخت حدود 160 سانتیگراد مى باشد. هنگام پخت درب وسیله را باز

 نکنید. زیرا هواى سرد باعث اختلال در پخت مى شود. وقتى کیک پخته شد، فورا دستگاه را خاموش کرده

و براى 10 دقیقه کیک را از محفظه وسیله خارج نکنید.

 نکات زیر را مدنظر قرار دهید:

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.

.

.

.
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راهنماى پخت و پز

 چگونه متوجه شویم که کیک پخته شده است ؟

 حدود 5 دقیقه قبل از پایان پخته شدن کیک، کیک تستر ( چوب تمیز ) را در بالاترین نقطه کیک فرو کنید،

اگر تستر تمیز بیرون آمد یعنى کیک شما پخته شده است .

 1. اگر از مایع کیک به تستر چسبیده بود براى دفعه بعدى از مایع کمترى استفاده کنید .

 2. اگر کیک خشک بود، حفره هاى کوچکى به وسیله خلال دندان درست کرده و قطره هایى از آب میوه

 روى آن بریزید و در دفعات بعدى دماى آن را 10 درجه سانتیگراد کاهش دهید و زمان آن را نیز کم کنید.

 3. اگر روى کیک تیره شده است، مى توانید کیک را در طبقه هاى پائین گذاشته، دماى وسیله را کمتر کنید

و مدت زمان پخت را طولانى تر تنظیم کنید.

 4. اگر کیک سوخته بود، قسمت سوخته را از روى کیک برداشته و آن را با چیزى مثل مربا یا شکر یا شکلات

 بپوشانید.

5. اگر زیر کیک خیلى تیره شده است، آن را در طبقه هاى بالایى بگذارید و با دمایى کمتر تنظیم کنید .

 6. اگر ظاهر کیک یا نان پخته نشده است، از مایع کیک کمترى استفاده کنید، وسیله را در دماى پایین تر

 و زمان پخت طولانى تر تنظیم کنید .

اصول پخت پیتزا

 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.
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 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

Blind Baking

اصول پخت گوشت

 هنگام پخت گوشت،  اگر زمانى بیش از 40 دقیقه نیاز داشتید، وسیله را 10 دقیقه قبل از پخت روشن نمائید.

 اگر مى خواهید کباب آب دار شود، باید آن را در یک ماهیتابه در بسته قرار دهید، اگر ظرف داخل وسیله

  درپوش نداشته باشد کباب ترد خواهد شد. براى گوشتهاى سفید به گرماى کمتر از 200  درجه  سانتیگراد

نیاز  مى باشد.

 براى پخت گوشت قرمز نیم پز، گرماى بیش از 200 درجه سانتیگراد و زمان کم لازم است. براى کباب سفت

 زمان بیشترى نیاز است تا پخت خوبى صورت پذیرد. اگر زیرو روى کباب تیره باشد، به ترتیب آن را در طبقات

 بالاتر یا پائین تر قرار دهید و دماى آن پایین و زمان پخت آن بالا باشد. اگر کباب نیم پز بود بر روى تکه هاى

 گوشت، برشهاى سطحى زده و روى سینى بچینید تا با آب گوشت پخته شود.

 آلومینیوم ( فویل ) در تماس با اسیدهاى موجود در غذا ( مانند  : سرکه ، آب لیمو ) مى تواند به راحتى ترکیب

 و خورده شود، توصیه مى شودکه غذا را بطور مستقیم روى آلومینیوم یا سینى لعاب دار قرار ندهید، همیشه

از سینى مخصوص فر استفاده کنید.

نکته مهم در مورد بکارگیرى گریل

 همواره وقتى از دستگاه  استفاده مى کنید درب وسیله را ببندید. این کار به شما امکان مى دهد تا نتیجه

 بهترى کسب کنید و انرژى کمترى مصرف گردد( تقریبأ 10 درصد). در هنگام به کار گیرى حالت پخت

 گریل، بهترین نتیجه زمانى حاصل مى شود که غذا در طبقات پایین تر قرار گیرد. براى اینکه از ریزش مواد

چربى و روغن به ته وسیله جلوگیرى گردد. سینى روغن گیر را در اولین قفسه پایینى وسیله قرار دهید.

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.

 براى تنظیم صداى زنگ هشدار،کلید           را به مدت 5 ثانیه لمس کنید.بالمس هر بار این کلید صداى

     زنگ دلخواه را تنظیم نمایید. (صداى بلند،صداى متوسط و صداى آهسته)

 براى تنظیم صداى ملودى لمس کلید، کلید         را به مدت 5 ثانیه لمس کنید و با لمس هربار این کلید

 به ترتیب  صداى بیب، صداى کلیک وحالت بى صدا را تنظیم نمایید.



در شرایط زیر با سرویس کاران شرکت درسا تماس حاصل فرمایید 
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 وسیله را به مدت حداقل 15 دقیقه پیش گرم کنید. از یک ماهیتابه آلومینیومى سبک استفاده کنید. آن را

 در قفسه اى که در دستگاه تعبیه شده است قرار دهید. اگر از سینى روغن گیر استفاده شود، زمان پخت

 افزایش مى یابد و ترد شدن پیتزا دشوار مى شود. وقتى پیتزا در حال پخت است، درب وسیله را مرتبا باز

 نکنید. اگر پیتزا چندین لایه دارد (3 یا 4 لایه ) بنابراین توصیه مى کنیم در طى پخت، پنیر موزارلا بر روى

 1. نصب

 2. هنگامیکه از نحوه استفاده و راه اندازى دستگاه اطلاعات کافى ندارید .

 3. در صورت شکستگى ، نقص و خرابى دستگاه

 4. زمانى که علامت         در صفحه نمایشگر نمایان شود.

 آن اضافه کنید. ازحالت                          یا المنت پائین و فن مى توانید در انتهاى برنامه پخت براى ترد

 کردن نان پیتزا استفاده نمایید.

Er

شرایط گارانتى

- این محصول قبل از خروج از کارخانه تست و تنظیم مى شود .

  - دفتر خدمات در قبال آسیب ها و خسارات ناشى از نصب توسط افراد غیر مجاز، استفاده غیر معقول و

نامناسب از وسیله هیچگونه مسئولیتى بر عهده ندارد.

 - هنگام  بروز مشکل در صورت استفاده صحیح توسط کاربر و نصب استاندارد مطابق دستورالعمل فوق،

هزینه تعمیر یا تعویض دستگاه به عهده تولید کننده مى باشد.

 - توصیه مى شود به محض بروز هرگونه مشکل، پس از یادداشت  اطلاعات  مربوط به مدل و شماره سریال

 که بر روى محصول و کارتن قید شده است، با نزدیکترین مرکز خدمات پس از فروش شرکت درسا تماس

گرفته و مشکل خود را مطرح فرمایید.

 - این دستگاه به مدت 25  ماه از زمان نصب گارانتى مى باشد ( گارانتى شامل محصولاتى است که توسط

سرویسکاران مجاز نصب شده باشد).

- شرکت درسا تامین قطعات یدکى دستگاه به مدت 10 سال را براى مشتریان خود تضمین مى نماید.

رضایت مندى شما افتخار ماست.

 براى تنظیم صداى زنگ هشدار،کلید           را به مدت 5 ثانیه لمس کنید.بالمس هر بار این کلید صداى

     زنگ دلخواه را تنظیم نمایید. (صداى بلند،صداى متوسط و صداى آهسته)

 براى تنظیم صداى ملودى لمس کلید، کلید         را به مدت 5 ثانیه لمس کنید و با لمس هربار این کلید

 به ترتیب  صداى بیب، صداى کلیک وحالت بى صدا را تنظیم نمایید.
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ضمن تشکر از حسن انتخاب شما جهت خرید یکى از محصولات درسا خواهشمند است قبل از نصب، راه 

اندازي و استفاده از دستگاه دستورالعمل ها و توصیه هاي ذکر شده در این دفترچه را به دقت مطالعه نموده 

و حین استفاده از فر آنها را رعایت نمایید:

1. دفترچه را جهت استفاده هاى بعدى در جاي امنى نگهدارى کنید. 

2. نصب دستگاه فر بایستى توسط متخصصین خدمات پس از فروش مجاز شرکت با توجه مقررات تعیین 

شده انجام شود. 

3. از دستگیره درب فر براى جا به جا کردن دستگاه یا بیرون آوردن آن از بسته بندى استفاده نکنید. 

دستگیره مخصوص حمل در دو طرف فر قرار دارد.

4. این دستگاه، جهت پخت و پز و گرم کردن مواد غذایى طراحى شده و استفاده از وسیله براى موارد دیگر 

استفاده نادرست محسوب شده و تولید کننده مسئولیتى در قبال آن بر عهده ندارد.

5. از بخار شوي جهت تمیز کردن دستگاه استفاده نکنید.

6. هنگامى که از فر استفاده نمى کنید از قرار دادن مواد کاغذى و قابل اشتعال درون محفظه خوددارى 

نمایید.

7. اجازه ندهید خرده هاي غذا یا مواد با قند بالا داخل فر خشک شوند، زیرا در صورتى که براي مدت زمان 

طولانى باقى بمانند ممکن است به لعاب داخل فر آسیب برسانند

 8.کودکان باید سرپرستى و نظارت شوند، تا اطمینان حاصل شود با وسیله بازى نمى کنند.

هشدار:  ممکن است قسمت هاى در دسترس، در طول استفاده داغ شوند،کودکان باید از این 

وسیله دور نگه داشته شوند.

33.  پس از حدود یک سال (200 ساعت ) کارکرد، فر توسط سرویس کار مجاز سرویس گردد.

34.  اتصال وسیله به مسیر سیم کشى ثابت (درصورت عدم استفاده از دوشاخه) باید مطابق قوانین سیم 

کشى استاندارد صورت بپذیرد.

35. این وسیله (علاوه برمقاصد ایمنى و محافظتى) داراى اتصال زمین براى مقاصد کارکردى(عملیاتى)  مى باشد.

36. پس از نصب کامل وسیله درجاى خود، پریز برق و یا کلید قطع تمام قطب مسیر سیم کشى ثابت 

باید به آسانى در دسترس باشد تا بتوان در مواقع اضطرارى، وسیله را از تغذیه (برق اصلى) جدا کرد.

توجه!

- از دستگاه فر براى گرم کردن فضا استفاده نکنید.

- دریچه هاى هوا خنک کننده دستگاه فر را مسدود نکنید.

- قبل از نصب مطمئن شوید که منبع تغذیه با اطلاعات برچسب محصول مطابقت داشته باشد.

9. هیچ وقت مواد غذایى کنسرو شده و بسته بندي شده را به صورت در بسته داخل فر قرار ندهید.

10. اگر دماي فر بالاتر از 150درجه باشد، از ریختن مایعات به روي شیشه خوددارى نمایید.

11. قبل از بستن درب فر از قرارگیري مناسب طبقات در جاى خود اطمینان حاصل نمایید.

12. در هنگام پخت و پز درب فر را بسته نگه دارید.

13. براى تهویه مناسب، دستور العمل نصب را جهت رعایت مقررات ایمنى لوازم الکتریکى مطالعه فرمایید.

14. فقط از پروب دماي پیشنهاد شده براي این دستگاه فر استفاده شود.

15. در صورت عدم استفاده از دوشاخه جهت اتصال به برق تغذیه، حتما از کلید استاندارد قطع تمام قطب 

(قطع هم زمان فاز و نول) در مسیر سیم کشى ثابت استفاده شود.

16. این وسیله براي استفاده ى افراد با ناتوانى فیزیکى، حسى یا عقلى یا افراد بى تجربه یا ناآگاه نیست (از 

جمله کودکان). مگر با نظارت فرد مسئول در قبال ایمنى آنها و یا دادن دستورالعمل استفاده از وسیله باشد.

17. به منظور جلوگیري از گرماي بیش از حد، وسیله نباید پشت درب هاي تزیینى نصب شود. 

18. دستگاه فر باید مطابق با استاندارد سیستم ایمنى الکتریکى به سیم ارت متصل شود.

19. اگر دستگاه فر براى مدت طولانى استفاده نمى شود، باید آن را از برق جدا کنید.

20. بلافاصله پس از نصب، دستگاه فر را طبق دستورات ارائه شده این راهنما تست نمایید. اگر دستگاه با 

مشکلى مواجه شد آن را از برق خارج نموده و با مرکز خدمات تماس بگیرید.

21.  هرگز اشیاء قابل اشتعال را در نزدیکى دستگاه فر قرار ندهید، اگر به صورت تصادفى فر روشن شود 

ممکن است باعث آتش سوزي شود.

22.  قبل از اینکه از دستگاه فر استفاده کنید، دفترچه راهنما وسایر متعلقات را از داخل آن بردارید.

23. بعد از هربار استفاده، از خاموش بودن سوئیچ برد اطمینان حاصل نمایید. در غیر اینصورت شرکت 

مسئولیتى در قبال صدمه یا آسیب ناشى ازعدم تطابق با مقررات فوق را ندارد.

24.  شرکت هیچ گونه مسئولیتى در قبال استفاده از قطعات غیراصلى (حتى فقط در یک قسمت از دستگاه) 

را برعهده نمى گیرد.

25. جهت اطمینان از ایمنى، سرویس و تعمیر همه لوازم برقى توسط پرسنل واجد شرایط و مطابق با مقررات 

انجام گیرد.

26. همیشه قطعات یدکى اصلى را استفاده کنید.

27. وسیله هنگام استفاده داغ مى شود، باید از تماس با المنت هاي گرمازاي درون فر پرهیز شود.

28.  از تمیز کننده هاي ساینده زبر یا وسایل خراشنده تیز فلزي جهت تمیز کردن در شیشه اي فر استفاده 

نکنید. (زیرا این گونه اشیاء مى توانند بر روي سطح خراش ایجاد کنند و منجر به شکسته شدن شیشه شوند)

29. از خاموش بودن دستگاه فر قبل تعویض لامپ جهت جلوگیري از خطرات احتمالى برق گرفتگى 

اطمینان حاصل نمایید.

30. براى اطمینان از ایمن بودن سیستم الکتریکى فر و جلوگیرى از خطر برق گرفتگى سیم ارت دستگاه را 

بطور صحیح به سیستم ارت ساختمان متصل کنید.

31. در صورت آسیب به کابل برق دستگاه، کابل مربوطه مى بایست حتماً توسط سرویس کار مجاز شرکت 

درسا تعویض گردد.

32. در صورتى که دستگاه دچار نقص فنى گردیده، آن را خاموش کرده و براى تعمیر آن با سرویسکاران 

شرکت درسا تماس حاصل فرمایید.


